
Stay one cocktail longer.
We won't tell anyone.



Mrs. Pera
Ardbeg 10 anni (Whisky torbato), 
liquore alla pera, cordiale di pera 

acidificato, sale, Salotto's sherbet

SMOKY ⋅ STRUTTURATO

12

SessoN'Rose
Vodka alla camomilla, rosolio di

bergamotto, fino sherry, estratto di fragole
acidificato, sciroppo al rosmarino,

bitter alla mandorla amara

FRUTTATO ⋅ SENSUALE 

10

Pandora
Rum scuro giamaicano, dark 

rum overproof, campari all'olio di
cocco, estratto d'ananas, succo
di lime, sciroppo al passion fruit, 

fiori eduli

AMARO ⋅ SUCCOSO ⋅ PETALOSO

10

Pesto Martini
Gin all'olio extravergine d'oliva,
lillet blank ai pinoli tostati, olio

al basilico

SECCO ⋅ FORTE ⋅ BALSAMICO

10

11
Coco n.5
Rum al cocco tostato, Salotto's 
Falernum, sciroppo di zenzero e miele, 
succo di lime, bitter agli Jalapenos

PICCANTE ⋅ ACIDO ⋅ SPEZIATO 

10
Mr. Tillo
Gin, brandy, angostura, sciroppo
al mirtillo, succo di limone, velluto 
di acqua di cedro

DOLCE ⋅ AMARO ⋅ ACIDO

13
Bacio di Eva
Vodka alla vaniglia, fino sherry,
purea di passion fruit chiarificata,
sale, succo di lime, macaron
al passion fruit e gel di prosecco

ACIDO ⋅ ESOTICO ⋅ PERSISTENTE
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Daisy
gin, spicy orange tonic cordial,
succo di lime, fumo agli agrumi

ACIDO ⋅ AGRUMATO ⋅ PICCANTE

10

Berry queen
Saint German liquor, champagne syrup,

succo di limone, aria al lampone

ACIDO ⋅ VELLUTATO ⋅ PERSISTENTE

11

Gin fizz del salotto
gyneh, succo di limone, succo
di pompelmo, simple syrup, soda

AGRUMATO ⋅ SODATO

8

Negroni del Salotto
vermouth al burro di cacao, bitter alla banana,
rum Kingston 62 white, gomma di prosecco

AMARO ⋅ AROMATICO ⋅ FORTE

9

Gin tonic del salotto
gyneh, tonica

AGRUMATO ⋅ SODATO

8

Passeggiata in montagna
gin fresco di pino, miele acido 

di castagno, top di tonica

AMARO ⋅ SODATO ⋅ DISSETANTE

8

Venere
gin, Salotto's sherbet, rosolio di

bergamotto, succo di lime, succo
di limone, foglie di basilico 

DOLCE ACIDO ⋅ PROFUMATO ⋅ FRESCO

10
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Old fashioned
Wild Turkey bourbon, zucchero

di canna, Angostura, soda

FORTE ⋅ AMARO

9

Espresso Martini
Vodka, liquore al caffe, caffe,

simple syrup

DOLCE ⋅ AMARO

9

Pornostar martini
Vodka alla vaniglia, liquore al passion

fruit, succo di lime, sciroppo alla
vaniglia, sciroppo al passion fruit

DOLCE ⋅ ACIDO

10

6
Americano
Vermouth, bitter Campari, soda

 AMARO ⋅ SODATO

12
Singapore Sling

Gin, liquore alle ciliegie, estratto d'ananas
fresco, succo di lime, Grand Marnier, Dom 

Benedictine, granatina, Angostura

DOLCE ⋅ FRUTTATO ⋅ FORTE 

9
Southside
Gin, succo di limone,sciroppo 
di zucchero,foglie di menta

FRESCO ⋅ AROMATICO ⋅ SOUR

Martini Dry
Gin, 1757 Vermouth Dry

SECCO ⋅ FORTE

9
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Gin Basil Smash
gin, succo di limone, sciroppo di

zucchero, foglie di basilico

SOUR ⋅ BALSAMICO

9

Penicillin
Scotch whisky, single malt whisky,

succo di limone, sciroppo di miele e 
zenzero, zenzero candito.

FORTE ⋅ SPICY ⋅ ALCOLICO

10

Tommy's Margarita
Tequila, succo di lime, sciroppo d'agave

FORTE ⋅ ACIDO ⋅ DOLCE 

9

16
Zombie Hawaiano
Rum Kingston 62 White, Rum Kingston 62
Gold, rum overproof, succo di lime, succo
di limone, estratto d'ananas fresco, sciroppo,
di zucchero di canna, sciroppo al passion
fruit, angostura

FRUTTATO ⋅ ACIDO ⋅ FORTE

9
Paloma
Tequila, succo di lime, sciroppo
d'agave, soda al pompelmo

SODATO ⋅ ACIDO

10
Missionary Downfall

Rum bianco, brandy alla pesca, succo
di lime, ananas fresco, foglie di menta,

sciroppo di miele

CREMOSO ⋅ FRUTTATO ⋅ DOLCE 

9
Cloverclub
gin, succo di limone, cordiale
al lampone

DOLCE ⋅ FRUTTATO



Don't promise surf and
turf. Cook them!



Capesante su crema di piselli, granella di pistacchi
e cialda croccante *
12,00       Gin basil smash

Carpaccio di trota affumicata di Zoppola, insalatina
di ravanello, cren
13,00       Pesto Martini 

Gran crudo del Salotto
Gambero rosso di Mazara, gambero blu, scampo, 
mazzancolle, ostriche, fasolari, battuta di tonno, 
rutta fresca di stagione *
35,00      Bacio di Eva

Fesa marinata di Black Angus, insalatina, noce
di burro e pane tostato
9,00         Negroni in Salotto

gli antipasti

i primi
Risotto aglio olio e peperoncino, battuta 
di pesce bianco del giorno   / min. per due pers.    
15,00 a pers.        Passeggiata in montagna

Gnocchetti al nero di seppia, ragù bianco
di moscardino, aria al limone *
15,00                      Coco n.5

Linguine all’aragosta *   / min. per due pers.
27,00 a pers.        Paloma

Paccheri al sugo d’anatra al coltello
14,00                      Pesto Martini 04 DI

N
N

ER



Calamari alla piastra su crema di piselli e nero di seppia
16,00       Margarita 

Filetto di rana pescatrice, velo mediterraneo, asparagi di mare
18,00       Venere

Tagliata di tonno rosso marinato a freddo in crosta di sesamo
17,00       Daisy

Granseola alla veneziana *
25,00      Gin fizz del Salotto

Tagliata di controfiletto di scottona
21,00       Manhattan

i secondi

le tartare
Seppia nostrana su salsa al limone e maionese al nero
15,00       Sesson’Rose

Tartare di ricciola, brunoise di mela verde e sedano, crema
alle noci
17,00       Berry Queen

Tonno rosso, gel agli agrumi e maionese al cappero
15,00       Southside 

Crudo di manzo, asparagi al burro, maionese alla salvia, 
briciole di pane croccante e tuorlo marinato
18,00       Venere

Battuta di agnello affumicata al fieno, crema cacio 
e pepe, pasta kataifi
18,00       Miss pera



Insalata mista
4,00

Verdure grigliate
5,00

Patate al forno
5,00

i contorni

Coperto  3,00

Benvenuti in Salotto
Menù degustazione in food pairing su 
prenotazione.
Il menù comprenderà 5 portate 
accompagnate da 3 signature cocktail
70,00

Si invita la gentile clientela a comunicare eventuali intolleranze o allergie alimentari.
*in mancanza del prodotto fresco utilizziamo prodotto surgelato



Esotic Choco
Mousse al cioccolato fondente, gel al

mango, mousse al frutto della passione, streusel
al cacao, joconde cacao, sable al cacao

8

Spring Tart
Sable alla mandorla, joconde alla
mandorla con bagna al lampone, mousse
alla mandorla, mousse al cioccolato
bianco e lampone

8

Cheese
Mousse al formaggio di capra,

semifreddo alla nocciola, gel al ribes,
joconde alla nocciola

8

Tris di Macarons
Passion fruit e gel di prosecco, 
pistacchio, cioccolato fondente 

6
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8
Tirami sù
Cremoso al cioccolato bianco, carota
e vaniglia, cremoso alla gianduia, financier
alla carota e limone, crumble al cacao salato



In Vino veritas.



le bollicine
Louis Brochet 	 65,00
Heritage brut 
80% Pinot Nero, 15% Chardonnay
5% Pinot Meunier

Delavenne Dom Basle Brut Reserve	 85,00
Grand cru brut réserve
60% Pinot Nero, 40% Chardonnay

Helene Beaugrand Le Grand Carrè	 85,00
Blanc de blancs
100% Chardonnay

Morel	 85,00
Brut reserve 
100% Pinot Nero

Frerejean Frères blanc de blancs	 120,00
Blanc de Blancs
100% Chardonnay

Blanc De Gris	 260,00
Extra brut bio dinamico
65,40% Pinot bianco, 34,60% Pinot grigio

Dom Perignon vintage brut 2013 	 320,00
51% Chardonnay, 49% Pinot Nero

Dom Perignon plénitude P2 2004 	 600,00
40% Chardonnay, 60% Pinot Nero

Krug edizione 170 	 330,00
51% Pinot Nero, 38% Chardonnay, 
11% Pinot Meunier 

Ruinart Millésime 2015	 140,00
51% Chardonnay, 49% Pinot nero
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Ruinart brut rosè 	 140,00
45% chardonnay, 55% Pinot nero

Bolieu pepin de vigne	 125,00
30% Pinot Munier
70% Chardonnay

Pascal lejeune figure de style	 85,00
50% Pinot Munier
50% Chardonnay

Louis Roderer brut premiere	 90,00
40% Chardonnay, 40%Pinot Nero,
20% Pinot Meunier

Drappier Grand Sendère	 120,00
55% Pinot nero, 45% Chardonnay

Drappier rosè brut nature	 100,00
100% Pinot Nero

De Venoge Cordon Bleu	 70,00
Brut Sans Année
35% Pinot Nero, 35% Chardonnay
30% Pinot Meunier

De Venoge princes blanc de blancs brut	 145,00
100% Chardonnay
Le Mesnil-sur-Oger e Trépail

Cremant d’Alsace blanc de blancs	 55,00
100% Chardonnay



le bolle italiane
Prosecco Follador DOCG 	 20,00

Conte di Provaglio Franciacorta 	 28,00

Ca’ Del Bosco 50 	 50,00

Ca’ Del Bosco 0,375  	 30,00

Bellavista 50 Monterossa Saten 	 45,00

Malcalberto blanc de blancs 	 50,00
100% Chardonnay

Malcalberto sp.Brut sansanne 	 45,00
60% Pinot nero, 40% chardonnay

Doglia moscato d’asti 	 25,00
100% Moscato

Dorigo blanc de noir - dosage zero 	 45,00
100% Pinot nero

Om de fer brut blanc de blanc 	 45,00
100% Chardonnay

Ferrari Maximum 	 40,00

Ferrari Perlé 	 50,00

Ferrari Perlé Rosé 	 60,00 

Ferrari Perlé Zero 	 70,00

Ferrari Perlé Nero 	 80,00



i bianchi
Alturis friulano	 25,00 
100% Friulano

Russiz superiore friulano del collio	 45,00 
100% Friulano

Toros friulano	 45,00 
100% Friulano

Lis neris fiori di campo	 35,00 
85% Friulano, 10% sauvignon blanc, 5% riesling

Kossler sauvignon	 34,00 
100% Sauvignon

Russiz superiore sauvignon del collio	 45,00 
100% Sauvignon

Venica sauvignon ronco delle mele	  78,00 
100% Sauvignon blanc

Vigna del lauro chardonnay 	 22,00 
100% Chardonnay

Donnafugata la fuga  chardonnay 	 32,00 
100% Chardonnay

Livio felluga sharis 	 35,00 
70% Chardonnay, 30% ribolla gialla

Decelle & fils bourgogne chardonnay 	 75,00 
100% Chardonnay

Domaine jean monnier & fils pouligny montrachet 	 130,00 
100% Chardonnay

Domaine l. Chatelain chablis 	 55,00 
100% Chardonnay

Vigna del lauro ribolla	 25,00
100% Ribolla gialla

Toros ribolla gialla 	 45,00
100% Ribolla gialla



Jermann ribolla gialla 	 50,00
100% Ribolla gialla

Gravner ribolla gialla 2012 	 140,00
100% Ribolla gialla

Collavini ribolla gialla spumantizzata	 45,00
100% Ribolla gialla

Drius pinot grigio	 27,00
100% Pinot grigio

Kossler pinot grigio 	 32,00
100% Pinot grigio

Russiz superiore pinot grigio del collio 	 45,00
100% Pinot grigio

Drius pinot bianco 	 27,00
100% Pinot bianco

Schiopetto pinot bianco	  48,00
100% Pinot bianco

Roeno riesling praecipuus 	 38,00
100% Riesling

Dopff riesling grand cru schoenenbourg 	 85,00
100% Riesling

Von blumen gewurtztraminer 	 39,00
100% Gewürztraminer

Dopff gewurtztraminer	 45,00
100% Gewürztraminer

Dopff gewurtztraminer grand cru brand 	 85,00
100% Gewürztraminer

Le master muscadet	 35,00
100% Melon de bourgogne



Kossler pinot nero 	 35,00
100% Pinot nero

H. Lun pinot nero	 38,00
100% Pinot nero

Von blumen pin.Nero  	 40,00
100% Pinot nero

Magnolia merlot 	 22,00
100% Merlot

Venica merlot	 38,00
100% Merlot

Russiz superiore merlot del collio 	 45,00
100% Merlot

Alturis cabernet sauvignon 	 25,00
100% Cabernet sauvignon

Lis neris cabernet sauvignon 	 38,00
100% Cabernet sauvignon

Ca rugate ripasso 	 35,00
45% Corvina, 40% corvinone, 15% rondinella

i rossi



alcoliche

Birra 		  5
Messina, McFarland rossa

Amari		  4
Montenegro, Fernet Branca, 
Averna,  Petrus, Braulio, 
Branca Menta, Jagermeinster

Grappa		  4 

analcoliche

Drink analcolico del Salotto		  7
con succhi di frutta fresca  
e sciroppi homemade

Acqua Panna		  2,50

Acqua San Pellegrino		  2,50

Coca Cola | Coca Zero		  4

Lemon		  4

Chinotto		  4 

Acqua tonica		  4

Ginger beer		  4 
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